Easy to Clean

Modele a compléter
Mieux nettoyer vos sols, plus facilement.

Cahier des charges de nettoyage - établissement scolaire

Partie technique d'un CCTP - école, collége ou lycée - a adapter par site
Collectivité ......cocooveveveeeereen. Etablissement ...........ccccccocovveevnnn.

Niveau (maternelle, élémentaire, collége, lycée)
.................................. Effectif éleves .........cccceviiiiiiiiiin,

Surface totale (M2) .....ocooveveeiiiiiiieeeee Contact sur site ......ccoceeveeviiiiiineceeens

1. Inventaire des locaux

Salles de classe

Dortoirs, salles de repos

Préaux, salles de motricité

Sanitaires éleves [nb cuvettes, lavabos]
Restauration (salle) [nb services]
Gymnase et vestiaires

CDlI, informatique, sciences

Bureaux, salle des enseignants

2. Horaires d'acces

Sortie des derniers €léves ..........ccccceeveeiiiiiinennn. Fin garderie ou étude ..........ccccoevviiiiieeniiinns

Fermeture du batiment ................................. Gestion des clés et alarme ........ccccvvvvveeevveeennnen...

3. Prestations par régime

Local Semaine de classe Mercredi Petites vacances Grandes vacances

Classes [quotidien] [mobilier lessivé]
Sanitaires [2 passages] [détartrage]
Préaux, couloirs [décapage]
Dortoirs
Restauration [aprés service]
Vitres
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Modele fourni gracieusement par Easy to Clean, entreprise de nettoyage robotisé des sols. Personnalisez-le librement pour votre établissement.



Easy to Clean

Modele a compléter
Mieux nettoyer vos sols, plus facilement.

4. Produits et méthodes

* [ ] Produits écolabellisés ou équivalents, sans parfum ajouté

* [ ] Désinfectant réservé aux sanitaires, plans de change et points de contact en épidémie
¢ [ ] Aucune pulvérisation d'aérosol dans les salles

« [ ] Produits stockés sous clé, chariot jamais laissé sans surveillance

* [] Sols secs avant l'arrivée des éléves, aération apres passage

« [ ] Liste des produits et fiches de données de sécurité jointes a I'offre

5. Restauration scolaire

Espace Inclus Exclu Précisions

Salle de restaurant [entre deux services : oui / non]
Office de remise en température [] []

Cuisine de production [] [] [plan de maitrise sanitaire]
Plonge [] []

6. Controle et relation avec I'école

 Support de signalement : [cahier de liaison / formulaire]
* Délai de réponse du prestataire : ........ heures ouvrées
* Visites inopinées du gestionnaire : ........ par trimestre

« Bilan trimestriel avec le prestataire

7. Variante autorisée

» Lavage mécanisé ou robotisé des préaux, couloirs, halls, gymnase
* Préciser : zones, créneaux, niveau sonore, stockage et recharge, maintenance, délai de remplacement, rapports de passage

Visite obligatoirele ..o Visa du service des marcheés ..........cc.cceeviieiiens

Modele d'information générale, a intégrer au dossier de consultation et a faire valider par le service des marchés de la collectivité.
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